Vikinge Gourmet ===+

"farst til malle”
princippet pd:

tiimelding@sagnlandet.dk

Kuvert per voksen 350 kr.
Kuvert per barn (3—12 &r) 100 kr.

Oplev Sagnlandet efter lukketid og tag med pd en
kulinarisk rejse tilbage til Vikingetiden, ndr Ravnebjergs
Vikinger byder pd en 5 retters menu, der er en
Vikingehgvding veerdig.

Fredag 20. sept. 2013, kl. 18.30—21.00

[ J [ J
Tiimelding sker efter "farst il VII“I] e
mglle” princippet pa:

tiimelding@sagnlandet.dk

Pris per voksen 40 kr. Fou‘ek“kke“

Pris per barn (3—12 &r) 15 kr.

Sagnlandets Vikinger inviterer til en hyggelig og
uformel aften i bdlets skcer med god, moettende
mad, som man spiste den for 1000 &r siden.

Torsdag 26. sept. 2013, kl. 18.30—20.00

Slangealléen 2
4320 Lejre
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Vikinge
Gourmet

“Til bords™ med Vikingerne ,, Vikinge Folkekokken

g M Tag en rejse knapt 1000 &r % Q ‘UL Den 26. september behgver | ikke bekymre jer

4 tibage til Ravnebjerg. Her om indkab og hvem af jer, der skal lave mad i
mgdes fastboende og j ' .;a aften!

rejsende pd vikingepladsen, _— =

i skyggen af Denmarks Har | Iys’r til en anden slags madklub, at skulle spise sammen

forste kongescede, i med andre i  skanne omgivelser, s& er | velkommen fil et

Skjoldungernes land. helt scerligt folkekakken med billig og smagfuld vikingemad
p& vikingepladsen Ravnebjerg. Et  mdaltid, der moetter
{Har | lyst til en scerlig aften pd& Ravnebjerg og varmer dejligt i maven og bestdr af den gode osebeg-

| med et festmaltid i godt selskab med gryde, kogt p& hgns og grensager, en humplen brgd, smar
. \ . garvede wkmger’c‘ S& er | velkommen fil at og friskost, cebler med fladeskum og

' smage pad fortiden, inspireret af udgravnin- ngdder.

geni Gamle Lejre og Sagnkongernes verden.

Kom tidligt fra kl. 15.30 og
Torsdag veer med til forberedelser-
26.sept. 2013 ne, eller kom senere
KI. 18.30—20.00 |K!-18.30, bliv bcenket og
nyd maden.

Kom, bliv bcenket ved hgjbord i det
grenne og smag pd mad med histo-
rier i og har pd historier med mad i.

Skjoldungernes menu

En glad fiskeret

Grendels gode slubresuppe

Leekre stegeben og kadlunser med
svampestuvning og broendencelder
Bygbred med friskkcernet smar og
frisk peberost

Sade Birkakiks med cebler, valngdder
og hindbcerfladeskum

En mundfuld Bjgrre, Mjad eller ceblemost

Vikingepladsen
Ravnebjerg

20. sept. 2013
KI. 18.30—21.00

Vikingepladsen
Ravnebjerg




